
De claro color amarillo ámbar con toques verdosos y atractivos aromas frutales de piña, melocotón y plátano. En boca 
es lleno con una fresca acidez y un final equilibrado.

DESCRIPCIÓN

REGIÓN/ ALTITUD/ EDAD DE LOS VIÑEDOS: 

SUELO:  Franco - limoso.

PROCESO DE VINIFICACIÓN: Cosecha manual en bines. Fermentación en pequeñas vasijas de concreto (60hl) con levaduras nativas. 
Decantación natural y embotellado sin filtrar.

WINEMAKER: Marcelo Bocardo

NÚMERO DE BOTELLAS: 10.000

CAPACIDAD DE AÑEJAMIENTO: 3 años

VARIETAL/ES: Chardonnay

COSECHA:  2017

CRIANZA: 30% del vino pasa 6 meses en barrica de roble Francés 

Medrano, Junín, 700msnm


